
Aux Enfants Terribles est un lieu de vie authentique, convivial où la
chaleur humaine et l'audace ont toute leur place. 
Au cœur de cette ancienne ferme datant de 1876, entièrement rénovée,
vous trouverez un restaurant, un bar, une brasserie artisanale, des
espaces de travail et une salle de spectacle. 
Ici, on cultive le plaisir de croiser les fourchettes, trinquer ensemble. 
Notre cuisine est composée de produits frais cuisinés sur place, préparés
avec passion par nos équipes de cuisine. 
On s'approvisionne chez des producteurs de la région sélectionnés pour
la qualité de leur travail et l’amour de leur métier :

Maison Leclaire - Fruits & légumes
Maison Lesage à CHEMY, Ferme Sainte Barbe à LINSELLES - Viandes
Martin à BOULOGNE-SUR-MER - Poissons
L’atelier des saveurs à LA MADELEINE - Boulangerie
Promis Juré à FRETIN - Glaces
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CROQUETTE DE COCHON CONFIT ACCORD BIÈRE : SANS INTERDITS................................8 €
Croquette fondante, crémeux de champignons et compotée de pommes

RAVIOLES DE CREVETTES ACCORD BIÈRE : #1......................................................................11 €
Ravioles farcies aux crevettes, sauce coco parfumée au citron vert

TENDERS CROUSTILLANTS ACCORD BIÈRE : #1.....................................................................9 €
Filets de poulet marinés, panés et frits, servis avec notre sauce BBQ maison 

SAUCISSON FUET ACCORD BIÈRE : P’TITE CAISSE..................................................................7 €
HOUMOUS DE POIS CHICHE MAISON ACCORD BIÈRE : #2..................................................9 €

ŒUF PARFAIT & VELOUTÉ DE COURGE ACCORD BIÈRE : #3...............................................7 €
Œuf 63°C, velouté de courge, crème au thym et graines de courge

TARTE FINE AUX ENDIVES CONFITES ACCORD BIÈRE : FLAGRANT DÉLIT.......................7 €
Feuilletage doré, compotée d’endives caramélisées et pickles d’oignons rouges

ENTRÉES

À PARTAGER
PLANCHE MIXTE  ACCORD BIÈRE : P’TITE CAISSE ................................................................22 €

Entrée + plat ou plat + dessert ..................... 22 €
Entrée, plat & dessert ..................................... 29 €

.....................................................................ENTRÉES
Tarte fine aux endives confites
Œuf parfait

...........................................................................PLATS
Plat du jour 
Risotto d’automne
Ballotine de volaille

...................................................................DESSERTS
Moelleux au chocolat
Dame blanche
Pavlova citron et ananas

MENU  SPÉCIAL  DÉJ’

Steak haché ou tenders 
Avec frites ou légumes ou
coquillettes 
Cola / Cola zéro
Limonade
Jus de fruits
Thé glacé
Sirop
Yaourt à boire
Banane / fraise ou pêche / abricot 
Boule de glace [Promis Juré] 
Vanille, choco, citron, fraise, caramel,
spéculoos

 - de 12 ans

Coquillettes au jambon
OU

MENU  DES ENFANTS TERRIBLES

(V)

(V)

UNE FORMULE POUR LE MIDI EN SEMAINE UNIQUEMENT UN PLAT, UNE BOISSON, UNE GLACE...
ET AU LIT ! 12€

(V)



PLATS

BALLOTINE DE VOLAILLE ACCORD BIÈRE : #2................................................................................17 €
Volaille farcie, purée de patates douces, jus miel-safran, éclats d’amandes et grenade

PARMENTIER DE CANARD ACCORD BIÈRE : TERRIPLE................................................................20 €
Canard confit et purée de pommes de terre gratinée, servi avec une salade verte

CONFIT DE COCHON À LA FLAMANDE ACCORD BIÈRE : #3.......................................................22 €
Joue de porc basse température, sauce à la Terriple et au pain d'épices

WELSH DES TERRIBLES ACCORD BIÈRE : TERRIPLE.....................................................................18 €
Cheddar Galloway fondu à la Terriple, pain, moutarde à l’ancienne, jambon
blanc et œuf au plat, accompagnement au choix

RISOTTO D'AUTOMNE ACCORD BIÈRE : P’TITE CAISSE...............................................................17 €
Risotto crémeux aux champignons, légumes de saison, comté et mâche fraîche

LINGUINE À LA TRUFFE ACCORD BIÈRE : P’TITE CAISSE.............................................................20 €
Linguine, crème de truffe, burratina fondante et speck fumé
DOS DE CABILLAUD ACCORD BIÈRE : SANS INTERDITS......................................................21 €
Servi avec une purée de pommes de terre au citron et au romarin, panais et
crumble croustillant de noisettes

PLAT DE LA SEMAINE ACCORD BIÈRE : SUR CONSEIL DU BRASSEUR.......................................15 €
Recette de saison, renouvelée chaque semaine par le chef

BURGER PULLED PORK  ACCORD BIÈRE : SANS INTERDITS.......................................................20 €
Bun brioché, pulled pork, sauce BBQ maison, coleslaw et confit d'oignons
BURGER VÉGÉTARIEN GOURMAND ACCORD BIÈRE : #1...........................................................20 €
Bun brioché, galette de légumes, cheddar au poivre, mayonnaise maison et
oignons caramélisés

BAVETTE DE BŒUF 200 G ACCORD BIÈRE : 100S INTERDITS...................................................22 €
Bavette d’aloyau grillée, sauce et accompagnement au choix
ENTRECÔTE 300 G ACCORD BIÈRE : TERRIPLE .............................................................................30 €
Sauce et accompagnement au choix
CÔTE À L’OS PERSILLÉE 1 KG ENV ACCORD BIÈRE : TERRIPLE................................................70 €
Conseillée pour 2 personnes, 2 sauces et 2 accompagnements au choix

BURGER DE BŒUF DES TERRIBLES ACCORD BIÈRE : FLAGRANT DÉLIT................................21 €
Bun brioché, steak de bœuf, cheddar au poivre, mayonnaise au bacon maison,
lard grillé, oignons caramélisés, cornichons et mesclun
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Frites fraîches 
Purée du moment 
Salade verte
Jardinière de légumes

Maroilles 
Poivre 
Barbecue
Beurre façon béarnaise (estragon,
échalote, vin blanc, vinaigre blanc)

NOS SAUCES MAISONNOS ACCOMPAGNEMENTS



DESSERTS

DAME BLANCHE ACCORD BIÈRE : PATIENCE..................................................................................8 €
Coupe glacée vanille, chocolat chaud et chantilly maison
CAFÉ GOURMAND ................................................................................................................................9 €
Sélection de douceurs maison

Meringue, crème légère au citron vert, ananas rôti
PAVLOVA CITRON & ANANAS ACCORD BIÈRE : 100S INTERDITS....................................;.......9 €
Brioche moelleuse, chantilly carambar, chouchou grillé
BRIOCHE PERDUE AU CARAMBAR ACCORD BIÈRE : #2.............................................................8 €

Moelleux au chocolat noir, servi chaud avec une glace noisette 
MOELLEUX CHOCOLAT & GLACE NOISETTE ACCORD BIÈRE : MÛRE MÛRE........./................7 €

Pommes fondantes caramélisées au beurre salé, pâte feuilletée et crème légère
TARTE TATIN ACCORD BIÈRE : #2.....................................................................................................9 €

POIRE POCHÉE, CRUMBLE & CRÈME TONKA ACCORD BIÈRE : PATIENCE........................... 9 €
Poire pochée au sirop, crème parfumée à la vanille-tonka et tuile façon sablé breton

LES SAUCES : 
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NOS TERRIBLES FINISH’
AFFOGATO ..............................................................................................................................................5 €
Glace vanille et espresso
COLONEL ................................................................................................................................................. 8 €
Sorbet citron et shot de vodka 
L’AMER GLACÉ .......................................................................................................................................8 €
Sorbet orange et shot de Picon 
CASSE-NOISETTE ..........,......................................................................................................................8 €
Glace noisette et shot de crème de rhum 


