
P’TITE CAISSE       ALC 4,0°
BLONDE ALE                                        IBU 20 

3,5 € | 4,5 € | 6,5 €   
25 CL | 33 CL | 50 CL

Blonde
Légère
Notes de céréales

FLAGRANT DÉLIT  ALC 5,6°
HOPPY PALE ALE                               IBU 40 

 4 € |   5 €   | 7 €
25 CL | 33 CL | 50 CL

Blonde cuivrée
Dominante houblonnée
Notes d’agrumes

SANS INTERDITS  ALC 6,0°
HYBRIDE ALE                                      IBU 30 

4,5 € | 5,5 € | 8 €    
25 CL | 33 CL | 50 CL

LA bière signature
Côté floral grâce à l’hibiscus
Rafraîchissante

TerRIPLE                  ALC 8,0°
STRONG ALE                                      IBU 30 

4,5 € | 5,5 € | 8 €    
25 CL | 33 CL | 50 CL

Rondeur et harmonie
3 céréales
3 houblons

ORIGAMI                      ALC 6°
RICE IPA                                              IBU 45

4,5 € | 5,5 € | 8 €    
25 CL | 33 CL | 50 CL

Houblons : Citra + Sabro
Ronde et amère

NEIGE NOIRE         ALC 8,5°
BIÈRE DE NOËL                                  IBU 30

4,5 € | 5,5 € | 8 €    
25 CL | 33 CL | 50 CL

Imperial stout
Chicorée

CRUMBLE                    ALC 6°
PALE ALE                                              IBU 20

   5 € |   6 €   | 9 €   
25 CL | 33 CL | 50 CL

Poire cannelle
Douce et gourmande

DÉCOUV’ALE
Choisir c’est renoncer, alors ne choisis pas

L’Initiation - 3 galopins                       7 €
L’Expérience - 5 galopins                12 €
La Totale - 7 galopins                       16 €

DOMAINE MONTINE "CAPRICE"                            6 €
Côtes du Rhône - Tanins fondus et élégants

BIO

LES GARRIGUES                                                          8 €
Pic Saint Loup - Fruité et légèrement épicé

BIO

L'INÉDIT DU MAS NEUF 2021 - MOELLEUX         7 €
Languedoc - Notes de fruits exotiques

BIO

UNE P’TITE SOIF ?
Toutes les bières sont brassées ici-même, dans la micro-
brasserie, par Fred, Paul & Fabien. 
Chez nous, ce n’est pas un camion mais un biéroduc qui les
amène à la pression : des cuves jusque dans vos verres

CHÂTEAU DE HÂ                                                          7 € 
Haut Médoc - Belle structure tannique

ROUGE

VERRES DE VIN 12CL

"SEPTEMBRE" D'EDOUARD DELAUNAY             9 €
Bourgogne - Rond, finement boisé et épicé

BLANC
MAS MAUREL "WHY (?)" 2021 - CHARDONNAY 6 €
Languedoc - Gourmand et frais

VIOGNIER DOMAINE MONTINE                            9 €
Grignan les Adhémar - Charmant et fin 

ROSÉ
ROSÉFINE 2022                                                            6 €
Méditerranée - Facile et fruité

BULLES
CIDRE EXTRA BRUT OU HOUBLONNÉ               6,5 €
De Popine

MOUSQUET DE MONT ROUGE                                  6 €
Vin pétillant - Rond et fruité

SUPLY - VIEILLES VIGNES                                       9 €
Champagne - Rond et onctueux 

LA BONNE PÊCHE       ............................18cl
Gin Nouaison, jus de citron vert, purée de
pêche blanche, et jus de cranberry

SPICY PIÑA       ......................................18cl
Rhum Sailor Jerry, sirop de falernum,
purée d'ananas, eau de coco 

LE BONBON ROSE .................................18cl
Gin, fleur de sureau, liqueur 
de framboise, citron vert 

LE YELLOW MIST SANS ALCOOL ........12cl
Jus d’ananas, jus de pomme, sirop de sureau 

COCKTAIL DE LA SEMAINE ........................
A découvrir auprès des Terribles 

LES TERRIBLES

MOJITO      ...............................................20cl
Rhum blanc Tessendier & Fils, 
sucre de canne, citron vert, menthe 

CAÏPIRINHA .............................................8cl
Cachaça Leblon, citron vert

LES MULES
Vodka, Gin, Rhum ou Téquila, citron vert,
ginger beer                                                 17cl

MOSCOW, LONDON, JAMAICAN, MEXICAN

MARGUARITA .........................................10cl
Téquila Diego et Maria, triple sec, 
jus de citron vert 

LES SOURS ............................................. 10cl
Amaretto, Whisky, Rhum, jus de citron,
sirop de sucre                                           

LES CLASSIQUES

Cocktails disponibles sans alcool 8€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

10 €

COCKTAILSCOCKTAILS

BIÈRES DE CHEZ NOUSBIÈRES DE CHEZ NOUS

Maison Monin : Roiboos pêche, 
pulco, menthe, sirop de pêche - 30cl          FR

THÉ GLACÉ MAISON .................................. 3 €

Violette, citron, fraise, menthe, 
orgeat, grenadine, cassis, pêche - 30cl         FR

SIROP À L’EAU ............................................. 2 €

Micro-filtrée plate ou gazeuse - 70cl
Rendue potable par traitement et avec adjonction de gaz carbonique
St Amand gazeuse                                          3 €

EAUX ............................................................... 2 €

Houblon, menthe poivrée, 
citron gingembre - 33cl                                   FR

KOMBUCHA NOKO .................................. 4,5 €

Des Weppes : Pomme, pomme framboise,
pomme poire - 25cl                                       HDF

JUS DE FRUITS ........................................ 3,7 €

Sources Soultzmatt - 33cl                              FR
COLA, COLA ZÉRO ................................... 3,7 €

Ginger beer - 20cl                                          ENG
ARTISAN .................................................... 3,7 €

Au Pif - 33cl                                                     HDF
LIMONADE CITRON BIO ........................ 3,5 €

Pajottenlander - 20cl                                       BE
JUS D’ORANGE BIO ............................... 3,7 €

SOFTS

Au  pif - 33cl                                                    HDF
TONIC ......................................................... 3,7 €

L’AMARO SANTONI ..............................14cl
Amaro Santoni, tonic pamplemousse

ESPRESSO MARTINI VANILLE .........10cl
Vodka Renaissance vanille, liqueur de
café, espresso

9 €

SPRITZ      ................................................20cl
Classique ou Hugo


